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Présentation

Pour la premiére fois, le Chateau de Valencay fétera Noél en ouvrant
ses portes au public, du 28 novembre au 3 janvier, les week-ends et
les vacances scolaires.

C'est dans une ambiance féérique et lumineuse que les visiteurs
découvriront les jardins ornés de sapins dorés, les arcades
Renaissance métamorphosées en créche, la facade de la cour
dhonneur joliment illuminée, comme des tableaux successifs pour
ravir l'ceil des grands et des petits.

L'intérieur du chateau sera aussi a la mode de Noél et notamment les
célebres cuisines d'Antonin Caréme qui sentiront les gateaux aux
épices.... a l'occasion d'ateliers "Gateaux de Noél" pour les enfants
mais aussi pour les adultes, animés par Stéphane Lopez, le
médiatique et talentueux patissier de Romorantin.

Dans le Salon du Prince, habituellement fermé a la visite, un atelier
« Couronnes de Noél » sera proposé par l'atelier floral Delphine
Tourne, afin de réaliser 'une des décorations incontournables de
Noél.

Et il y aura évidemment le Pére Noél... présent tous les aprés-midi
pour prendre les commandes des enfants !

Pour se réchauffer par ces temps frisquets, les viticulteurs de
Valencay concocteront des boissons chaudes... vins chaud, jus de
fruits chaud a la cannelle, a déguster en se promenant dans la cour
dhonneur ou dans le jardin en terrasse.

La boutique décorée offrira un vaste choix d'objets et de cadeaux
avec des coffrets, des confiseries, des ouvrages d'art et des collections
exclusives de Noél.

Un concours de dessin pour les enfants de 5 a 10 ans sera organisé le
samedi 12 décembre toute la journée. De jolis cadeaux seront a gagner
en réalisant le plus beau dessin du Chateau de Valencay.

Enfin, les samedi 19 et dimanche 20 décembre, de 18h a 22h, le
chateau et les jardins seront sertis de milliers de chandelles pour
féter pleinement Noél et le début des vacances.

En marge des activités de Noél, mais dans un esprit citoyen
mélant partage et écologie, un film documentaire "Un diner
pour sauver le monde" sera réalisé, en parti a Valencay, a
l'occasion d'un diner a I'Orangerie le vendredi 4 décembre, ou
chacun pourra participer.
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Ateliers de Noél

Ateliers " Gateaux de Noél "

= Ateliers Lutins Gourmands

Dans les célebres cuisines d’Antonin Caréme, les enfants pourront
participer a un atelier autour des biscuits de Noél. Sablés, spéculos ou
encore bonhomme de pain d’épices n’auront plus de secrets pour

eux ! Chacun repart avec sa création dans un sachet de Noél, ainsi
que la recette.

Dates : samedi 28/11; 5/12 ; 12/12 ; mardi 22/12 ; mercredi 23/12
Horaire : 14h30 a 15h30

Durée : 1h

Lieu : office des cuisines

Tarif : 10 € (en supplément du droit d’entrée)

Mini : 7 inscrits / maxi : 15 inscrits

= Ateliers Adultes

Stéphane Lopez propose des ateliers de créations patissieres autour
de Noél. Chaque samedi et pendant les vacances, un nouveau theme
sera proposé. Les réalisations seront emportées par les participants
et pourront ainsi étre dégustées en famille !

Programme :

Samedi 28 novembre a 10h30 : Macarons de Noé€l (24 macarons)

Samedi 5 décembre a 10h30 : Biiche roulée chocolat-mandarine (4 pers.)
Samedi 12 décembre a 10h30 : Paris - Valencay (& pers)

Mardi 22 décembre a 10h30 : Tarte Crousti Noél (& pers)

Mercredi 23 décembre a 10h30 : Macarons de Noél (24 macarons)

Durée : 2h
Lieu : office des cuisines
Tarif : 30 € (en supplément du droit d’entrée)

Mini : 4 inscrits / maxi : 15 inscrits

Ateliers " Couronnes de Noél "

Lundi 21 décembre, l'atelier floral Delphine Tourne, basée en Eure-et-
Loir, proposera un atelier autour des couronnes de Noél. Fleurs et
végétaux seront fournis a chacun des participants ainsi que les
différents accessoires nécessaires a la réalisation d'une couronne
centre de table. D'une durée de deux heures, cet atelier vous
permettra de concevoir I'une des décorations incontournables de
Noél !

Date : lundi 21 décembre

Horaires : 11h et 14h30

Durée : 2h

Lieu : Salon du Prince (non accessible a la visite)
Tarif : 5O€ (en supplément du droit d'entrée)

Mini : 8 inscrits / maxi : 12 inscrits
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En famille

La boutique de Noél

Elle proposera un vaste choix d'objets et de cadeaux avec des coffrets
gourmets, de vins ou de parfums a des tarifs adaptés a tous les
budgets.

Quelques nouveautés et collections exclusives de Noél seront
présentées pour l'occasion, notamment de la célebre Faiencerie de
Gien.

Coté librairie, outre les nombreux ouvrages sur Talleyrand, de beaux
livres d'art, d'histoire ou encore sur les chateaux de la Loire seront a
découvrir.

La boutique est ouverte a tous, accessible sans billet, aux mémes
horaires d’ouverture que le chiateau, de 10h30 a 17h.

Vin chaud dans les jardins

Pour se réchauffer par ces temps frisquets, les viticulteurs de
l'association des Vins & Fromages de Valencay concocteront des
boissons chaudes. Vins chaud ou jus de fruits chaud a la cannelle
pour les enfants seront a déguster dans les jardins. Comme sur les
grands marchés de Noél d'Alsace, des gobelets a l'effigie de
I'événement seront en vente, sous forme de consigne. Le verre de vin
chaud sera ainsi vendu 5€, remboursable 2€ si le gobelet est

ramené.

Tous les week-ends du 28 novembre au 20 décembre
et du 21 au 24 décembre, de 15h a 17h.
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Repas de féte a 'Orangerie

Pour les week-ends de décembre, le restaurant de 'Orangerie
proposera un buffet (soupes, desserts), avec un plat chaud unique
(bourguignon..). Un moment de partage en famille autour des saveurs
dhiver.

Concours de dessin

Samedi 12 décembre, un grand concours de dessin sera organisé pour
les enfants de 5 a 10 ans. De jolis cadeaux seront a gagner en réalisant
le plus beau dessin du Chéteau de Valencay. A vos crayons !

Samedi 12 décembre, entre 13h et 16h.
Les résultats seront prononcés a 16h30.

Présence du Pére Noél

Le Pere Noél viendra rendre visite aux plus petits, dés le 28 novembre
et jusqu’au 24 décembre, de 14h a 17h pour prendre les commandes
des enfants !

Un diner pour sauver le monde

Communiqué de presse sépcifique sous dix jours.
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Programme

Samedi 19 et dimanche 20 décembre, le Chateau de Valencay et ses
jardins seront illuminés par la lueur de 3000 bougies. Dans une
ambiance féérique, la demeure du Prince de Talleyrand accueillera
petits et grands pour féter pleinement No€l et le début des vacances.

> Visite des collections aux chandelles

> Réalisation magistrale d'une piece montée de Noél, en 4h,
dans les cuisines par Stéphane Lopez.

» Rencontre du Pére Noél avec les enfants dans la cour
d'honneur pour un instant photo

> Dégustations de vin chaud et de jus de fruits chaud dans la
cour dhonneur

> Marché de Noél artisanal dans la Galerie d'Estampes
> Au restaurant de I'Orangerie, les familles pourront se

retrouver autour d'un buffet de Noél pour un moment
convivial et chaleureux

> Concert au Théatre avec 'Ensemble La Réveuse, proposant un
programme intitulé "Folies dEspagne" avec des ceuvres de
Marin Marais, Corelli et Gaspar Sanz, d'une durée de 30
minutes (4 séances par soirée : 18h30 / 19h30 / 20h30 / 21h30)
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Programme "Folies d'Espagne”

Marin Marais (1656-1728)
Folies d'Espagne
Sonnerie de Sainte-Geneviéve du Mont

Gaspar Sanz (1640-1710)
Canario

Arcangelo Corelli (1653-1713)
Folia

Ensemble La Réveuse

Présentation

Fondé par Benjamin Perrot et Florence Bolton, La Réveuse est un ensemble
composé de musiciens solistes, qui s'attache a redonner vie a certaines pages
de la musique instrumentale ou vocale des XVII® et XVIII® siécles. En
privilégiant I'éloquence, la maitrise des couleurs et la richesse du continuo,
les musiciens de La Réveuse veulent transmettre a l'auditeur la substance
poétique, rhétorique et spirituelle de ces répertoires.

La Réveuse recoit le soutien de la DRAC Centre - Ministére de la Culture, de la Région Centre et de
la Ville d'Orléans. Elle est membre de la FEVIS (Fédération des Ensembles Vocaux et Instrumentaux
Spécialisés) et du syndicat Profedim. Habilité a émettre des bons fiscaux dans le cadre de la
législation sur le mécénat, I'ensemble développe actuellement une politique de recherche de
partenaires et mécenes pour ses créations, disques et actions pédagogiques.

Direction artistique

Benjamin Perrot

Apres des études de guitare classique, et des années de pratique de
différentes musiques improvisées, Benjamin Perrot choisit de se consacrer
essentiellement a la musique ancienne. Il étudie le théorbe, le luth et la

guitare baroque au C.N.R. de Paris, auprés d'Eric Bellocq et de Claire Antonini.

Il y obtient en 1997 son Diplome Supérieur de Musique Ancienne, a
l'unanimité, avec les félicitations du jury. Il se perfectionne ensuite auprés de
Pascal Monteilhet. Il enseigne le luth et le théorbe au Conservatoire de
Versailles et est chef de chant au Centre de Musique Baroque de Versailles.
Par ailleurs, il enseigne dans plusieurs stages de musique ancienne.

Florence Bolton

Florence Bolton commence la musique a 1'age de sept ans, avec le clavecin et
la fltite a bec. Attirée par les instruments a archet, elle se consacre finalement
a laviole de gambe. Apreés avoir obtenu un premier prix de viole de gambe et
un premier prix de musique de chambre au Conservatoire de Saint-Cloud
(classe de Sylvia Abramovicz), elle entre au département de musique
ancienne du CNSM de Lyon ou elle étudie auprés de Marianne Muller. Elle y
obtient un premier prix en 2001. Florence Bolton enseigne la viole et la
musique de chambre lors de divers stages de musique baroque.
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Dates, horaires et tarifs

> Dates

Tous les week-ends, du 29 novembre au 18 décembre, puis tous les
jours du 19 décembre au 3 janvier.

Fermé les 25 décembre et 1 ¥ janvier

Chandelles de Noél : les 19 et 20 décembre

> Horaires

Ouvert de 10h30 a 17h

Chandelles de Noél
- horaires : de 18h a 22h
- diner a 'Orangerie a partir de 19h
- concert au Théatre : 18h30 /19h30 / 20h30 / 21h30
(durée : 30 minutes)

> Tarifs

Plein tarif : 12,50€
Tarif réduit * : 9,50€
Tarif Bout'Chou ** : 4,50€

* jeunes de 7 a 17 ans, étudiants, enseignants, demandeurs d'emploi, handicapés
** enfants de 4 a 6 ans

> Tarifs Chandelles de Noél

Plein tarif : 12,50€

Tarif réduit * : 9,50€

Tarif Bout'Chou ** : 4,50€

Concert au Thédtre : 5,00€ (en supplément, sur réservation)
Supplément nuit (pour tout achat d'un billet jour) : 3,00€

Tarifs Valencéens :
Plein tarif : 6,00€
Tarif réduit (enfants de 4 a17 ans) : 4,50€

* jeunes de 7 a17 ans, étudiants, enseignants, demandeurs d'emploi, handicapés
** enfants de 4 a 6 ans

» Tarifs Ateliers de Noél

Ateliers Gateaux de Noél - enfant : 10,00€ (en supplément du droit d'entrée)
Ateliers Gateaux de Noél - adulte : 30,00€ (en supplément du droit d'entrée)

Atelier Couronnes de Noél : 50,00€ (en supplément du droit d'entrée)

Les ateliers sont sur réservation.

Atelier Gateaux de Noél :

min 7 enfants par atelier / 4 adultes par atelier, maxi 15
Atelier Couronnes de Noél : min 8 personne, maxi 12
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Réservations

Tél : 02 54 00 15 69
Mail : accueil@chateau-valencay.fr
Billetterie en ligne : www.chateau-valencay.fr

Billets en vente également sur le réseau France Billet :
Fnac - Carrefour - Magasins U - Intermarché
www.fnac.com - www.carrefour.fr
www.francebillet.com

0 892 68 36 22

Acces

A85 : sortie 13
A20 : sortie 10 (Vatan) et sortie 12 (Déols)
A10 : sortie Saint-Aignan ou Selles-sur-Cher

A 40 minutes de Chambord, Cheverny
A 1h de Blois
A 2h30 de Paris

Parkings gratuits a I'extérieur du chateau
Parkings bus gratuits a 100m du chateau
Garage a vélos a I'entrée de la billetterie

Coordonnées GPS : 47.159812900, 1.561919100

Partenaires

Le Chéateau de Valencay remercie les partenaires qui se sont
associés a ce premier Noél : France Bleu Berry, La Malle
Gourmande, Association des Vins & Fromages de Valencay,
Chambord Prestige, COSVAL, ODASE, Atelier Floral Delphine
Tourne
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